
Développer l’offre de vente de produits locaux et bio

DescriptionÉtatAction

SN1 - Faire une étude de marché sur 
les besoins et attentes des 

habitants par rapport aux 5 actions 
proposées à la suite

SN2 - Soutenir les démarches de 
vrac dans les magasins

SN3 - Créer une AMAP : association 
pour le maintien de l’agriculture 

paysanne

Étude en cours pour la création d’une épicerie sociale et
solidaire, favorisant le local et les produits de qualité

SN4 - Créer d’une épicerie solidaire 
favorisant le local et le bio

SN5 - Augmenter l’offre de bio sur 
les marchés

SN6 - Développer une camionnette 
alimentaire (commerce ambulant 

pour créer du lien social)

Développer la fourniture de repas bas carbone pour les restaurations collectives

DescriptionÉtatAction

Contrat avec Papillote et Compagnie, bilan transmis chaque
année à la ville. Actuellement : 35% en bio et 52% à moins de
150 km d’Angers.

SN7 - Étudier le fonctionnement 
actuel, les besoins en produits 

locaux, les producteurs et les coûts 
engendrés de la restauration 

collective

SN8 - Mettre en place la gestion 
directe des restaurants collectifs 

par la ville via une cuisine centrale

Accompagnement de la résidence autonomie par C Bio l’Anjou,
formation régulière des cuisiniers de Papillote et Compagnie

SN9 - Sensibiliser les professionnels 
de la restauration à une 

alimentation plus responsable, plus 
biologique, plus végétarienne

Choix d’une intégration des produits locaux et bio à hauteur du
niveau 4/5 (Legalim améliorée)

SN10 - Introduire des produits 
locaux et bio dans la restauration 

collective

Ateliers proposés via l’aide alimentaire, et lors d’animations
proposées par le service enfance jeunesse

SN11 - Éduquer au goût, à la 
saisonnalité et au gaspillage 

alimentaire

SN12 - Être transparent sur la 
qualité de l’eau

En coursRéalisé Non réalisé

Compétence ALM PrioritaireMobilisation citoyenne



Développer la production alimentaire locale et collective par et pour les habitants

DescriptionÉtatAction

Plantations réalisées à Sorges, La Guillebotte, Millepied,
Grandes maisons, Ste Maurille. Les comités de quartier
réalisent des suivis avec des journées thématiques comme la
taille ou l'entretien.

SN13 - Optimiser la plantation 
d’arbres fruitiers en libre accès

Création d’un verger municipal à Sorges et au parc Kléber,
forages de puits au jardin de la gare et au jardin du bruit dans
les radis.

SN14 - Développer les jardins 
partagés et recréer des jardins 

familiaux en bio sous couvert de sol, 
avec volailles, ruches, …

SN15 - Créer des jardins et vergers 
gérés par les écoliers

SN16 - Produire une partie de la 
nourriture des écoles des Ponts-de-

Cé

SN17 - Lors de construction 
d’immeubles, intégrer des jardins 

sur les toits

SN18 - Promouvoir les jardins de 
cocagnes

Sensibiliser les habitants à une alimentation saine, locale et de saison

DescriptionÉtatAction

Animation proposée par Papillote et compagnie une fois par an,
suivi des enfants par les agents de restauration, mise en avant
de livres à la médiathèque sur la thématique

SN19 - Eduquer à l’alimentation 
saine : Cé dans l’air !

Stage cuisine séjour été enfants, journée citoyenne 2023
SN20 - Cuisiner sainement : Cé pas 

sorcier !

SN21 - Informer aux productions 
locales pour Manger local : Cé 

possible !

Séjours et visites proposés aux enfants et jeunes de la ville des
Ponts-de-Cé sur la thématique du développement durable,
animations spécifiques sur le temps périscolaire

SN22 - Eduquer nos enfants : Cé 
l’avenir !

Ateliers zéro déchet à la médiathèque dans le cadre de la SERD.
Opérations sensibilisation lors des journées citoyennes et des
pique-niques ZD

SN23 - Sensibiliser au 
ZéroDéchet/ZéroGaspi alimentaire : 

Cé urgent !

SN24 - Favoriser un programme 
culturel autour de l’alimentation : 

Cé vital !



Développer une agriculture locale, durable et adaptée au dérèglement climatique

DescriptionÉtatAction

SN25 - Garantir la continuité de 
l’exploitation des surfaces agricoles 

de la commune

SN26 - Favoriser l’installation plus 
spécifiquement de producteurs en 

agriculture biologique en privilégiant 
les exploitants maraîchers et 

arboriculteurs fruitiers en circuit 
court

Via les baux entre les producteurs et la commune : inciter à une 
agriculture biologique

SN27 - Soutenir les agriculteurs du 
territoire, actuels et futurs, dans 

leur conversion en agriculture 
biologique

ZAP existante et expérimentation ZANSN28 - Engager une réflexion 
collective sur la préservation et le 

développement des surfaces 
agricoles de la ville au regard des 

projets d’aménagement urbain

Lutter contre le gaspillage alimentaire et valoriser les déchets alimentaires / compost

DescriptionÉtatAction

Projet en cours avec Label Verte et ALMSN29 - Installer des composteurs 
collectifs pour les immeubles des 

Ponts-de- Cé

Mise à disposition de composteurs sur demande par ALM aux 
particuliers

SN30 - Permettre aux particuliers 
avec jardin d’avoir un composteur 

facilement

SN31 - Apprendre à ne pas gaspiller, 
il y a un âge pour passer à l’action

Au global, 55% des actions inscrites au club climat Se Nourrir sont réalisées ou en cours de réalisation.
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